SEGURETAT | HIGIENE ALIMENTARIA

INFORMACIO GENERAL

DURADA / HORARI
Nivell 1: 3h, de 9 a 12 hores.
Nivell 2: 4h, 2 sessions de 10 a 12 hores

- PREU
Nivell 1: 44€.

Nivell 2: 59€

Practicament 100% bonificable pels treballadors en régim general de la Seguretat Social
d’empres agremiades,.

DOCUMENTACIO . Fotocopia del DNI i de la nomina actual o ltim rebut d'autonoms.

LLOC D’IMPARTICIO. Seu del Gremi. C/Pau Claris 134 3er. Barcelona.

INFORMACIO | INSCRIPCIONS

Departament de Formacié
Tel. 93487 18 18
formacio@gremipa.com
www.gremipa.com

\\\\
W MESURES D’HIGIENE i
R L e SEGURETAT ALIMENTARIA
per a la COVID19

AMB LA COL.LABORACIQ DE:
3ES
SETEMBRE 2020

CAFES PONT, S. L.; COLIP ESPANA, S. L.; COMAINA, S. A;; CRUSAGRUP; DIR INFORMATICA BCN, S.
L.; DISPAN; FILLS DE MORETO, S. A.; FRIGUAL, S. L.; SVEBA-DAHLEN ESPANA, S. L.; TALLERS PERE
VILA CAMPS, S. L. (SUPERPAN); TERPAN,S.

Bonificable




FORMADORJ/A: ELISA SOTO SOTO. Llicenciada en Ciéncia i

Tecnologia dels Aliments (UB). Master en Gestid de la Qualitat en
'empresa Agroalimentaria. ICT. Més de 15 anys d'experiéncia com a
responsable de Control de Qualitat d’empreses alimentaries. Consultora
en matéria de qualitat alimentaria . Col-laboradora en diferents
publicacions, com la revista “Tecnologia i Ciéncia dels Aliments” (Institut
| d’Estudis Catalans).

MODALITAT

Presencial, videoconferéncia o a les propies instal-lacions de 'empresa.

NIVELL 1. Manipuladors d’obradors, botigues amb
o sense degustacio i transportistes. (3h)

OBJECTIUS. coneixer les mesures higieniques i de manipulacio
que cal implementar en aguest nou context provocat per la pandémia de
la COVID-19, per assolir els requeriments legals, garantir la innocuitat
dels aliments i minimitzar la transmissié persona-persona.

CONTINGUTS

1. Conceptes generales: que és la COVID_19?, vies de
transmissié, disseminacié, mesures de prevenci6 de la
transmissié entre persones

2. Reforg de les mesures d’higiene i manipulacié respecte al:
Personal: Us d’EPI’s, higiene de la roba de treball, altres
mesures higiéniques

eInstal-lacions: consideracions per realitzar les tasques de neteja
i desinfeccio davant la COVID19, bones practiques d’higiene.
*Preparacio dels aliments: Higienitzacié de fruites i verdures,
proteccio en la venda i exposicié dels aliments, altres.

3. Bones practiques a la recepcié de mercaderies, el transport i el
repartiment.

NIVELL 2. Titulars o responsables dels establiments. (4h)

OBJECTIUS

v'Conéixer les mesures higiéniques i de manipulacié que cal implementar en
aquest nou context provocat per la pandémia de la COVID-19, per assolir els
requeriments legals, garantir la innocuitat dels aliments i minimitzar la
transmissié persona-persona.

v'Proporcionar als responsables dels establiments alimentaris les eines per
adaptar i/o gestionar el sistema d’autocontrols de la seva empresa a la nova
realitat.

CONTINGUTS

1. Marc Legal i conceptes generales: qué és la COVID_19?, vies de
transmissio, disseminacid, mesures de prevencié de la transmissié entre
persones

2. Mesures d’higiene i manipulacid, respecte al:

*Personal: control accés, EPI’s, roba treball, altres mesures higieniques.
eInstal-lacions: La desinfeccié davant la COVID19, procediments de
neteja i desinfeccid, desinfectants autoritzats, dosificacions i altres
consideracions.

*Els aliments: Mesures higiéniqgues en I'emmagatzematge, en la
preparacio, exposicioé i venda dels aliments.

3. Mesures organitzatives a la recepcid, transport i repartiment.

4. Actuacié en cas de sospita-confirmacié d’'un cas de COVID19 entre
treballadors.

5. Autocontrols i COVID 19

*Pla de neteja i desinfeccié,

*Pla de formacio.

*Pla de control de proveidors.

MESURES D'HIGIENE i Presencial
SEGURETAT ALIMENTARIA 21/09/2020
per a la COVID19 Webinar
Nivell 1 Manipuladors (3H) 28/09/2020
Presencial
Nivell 2 Responsables (4h) 221 23/09/2020
Webinar
29 30/09/2020




