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PASTISSOS DIA DEL PARE
FORMADOR: Francisco Ramirez

S'elaborara un assortiment de peces de pastisseria per la celebracié de la festivitat del

INFORMACIO GENERAL

Durada/ Horari :

10 hores: de 15.30 a 20.30 h.

dia del pare. Adrecat a:
- Corbatas pel pare S professionals que desitgin actualitzar les técniques d’elaboracié i incorporar nous )
Crema de Sant Josep ﬂ_‘;’;ﬁ;;;} productes.
Pastis especial pel dia del Pare /j Objectius :

Individual especial o Millorar les técniques d’aplicacio.

o Millorar els processos i acabats dels productes.

. Aplicar les féormules adequadament.

o Classificar els diferents tipus de productes segons composicio i técniques
d’elaboracio.

o Coneéixer els problemes més comuns i les seves solucions.

Tots els cursos d’obrador seran demostratius i participatius. Es imprescindible

En aquest curs es treballara de forma practica diferents propostes de que els alumnes portin roba de treball adequada (gorra, jaqueta o bata ). A

PaStISSOS per la Diada de Sant Jordi amb diferents bases i acabats. : I'Escola, qui ho desitgi pot adquirir el “pack de roba de treball” per un preu molt
Bases de pa de pessic doble i assequible.

PASTISSOS | GALETES DE SANT JORDI
FORMADOR: Francisco Ramirez

Planxa enriquida

Pastis de Sant Jordi classic
Pastis de Sant Jordi actualitzat
Crema catalana gourmet.

Les lleis de Riscos Laborals i de Seguretat i Higiene en la Industria Alimentaria, aixi
com altra normativa vigent, seran d’obligat compliment.

Documentacié: Fotocopia del DNI, de la nomina actual o I'dltim rebut d'autdnoms,

. Galetes i acreditacio nivell d’estudis igual o superior a 'ESO.
----------------------------------------------------------------------------------------------------- : .Preu : 100% SUBVENCIONAT
PA DE SANT JORDI .
FORMADOR: Enric Badi 516 demarg
0 OR: Enric Badia PASTISSOS DIA DEL PARE -10h - Dijous i divendres (15:30 a 20:30h)

Curs on s’aprendra a elaborar el tradicional Pa de Sant Jordi, PRACTIC
un classic de la diada catalana que combina sabor, simbolisme i artesania.

Es descobrira com treballar la massa, aconseguint les caracteristiques franges i PASTISSOS | GALETES DE SANT 2324 de marg

perfeccionant la seva textura. Dilluns i dimarts (15:30 a 20:30h)

Aquest pa, inspirat en la senyera, es compon de diferents ingredients que li donen color JORDI
i sabor:
formatge, que aporta suavitat i un toc cremds, sobrassada, amb el seu punt especiat i PA DE SANT JORDI 2526 de marg

el color vermell intens i nous, que afegeixen una textura cruixent i un gust equilibrat. Dimecres i dijous (15:30 a 20:30h)
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